FANTASCHNITTEN

Boden:

4 Eier 

150 g Zucker

1 Vanillezucker

125 ml Öl

150 ml Fanta

250 g Mehl

3 gest. Teelöffel Backpulver

15 Min. bei 175 °C backen

Creme:

3 Becher Sahne 

3 Sahnesteif

3 Vanillezucker

3 Becher Schmand

2 Vanillezucker

50 g Zucker

4 Dosen Mandarinen

Zucker und Zimt 

Boden:

Eier schaumig schlagen und Zucker inkl. Vanillezucker hinzugeben.

Dann das Öl und die Fanta langsam nacheinander hinzufügen.

Zum Schluß das Mehl und das Backpulver durchgesiebt unterziehen.

Dann den Teig auf ein Backblech geben und bei o.g. Gradzahl goldgelb backen.

Wenn der Boden fertig ist aus dem Backofen nehmen und auskühlen lassen.

Creme:

Sahne mit Vanillezucker und Sahnesteif schlagen. Dann beiseite stellen.

Schmand, Zucker und Vanillezucker zusammen verrühren und die abgetropften Mandarinen vorsichtig unterheben. Zum Schluß die geschlagenen Sahne untermischen. 

Die Creme auf den Boden geben und über Nacht kühl stellen.

Am nächsten Tag (kurz vor dem Servieren) die Zimt und Zuckermichschung auf dem Kuchen verteilen.

